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Fonda Neus

HOTEL - CASA FONDA

MENU D’ HIVERN MAR | MONTANYA 39.50€ iva inclos

Primers:

Sopa de pescadors amb arros
Sopa de pescadores con arroz

Assortit d'ibérics i lamines de tomaquet amb vinagreta al cava
Surtido de ibericos con laminas de tomate y vinagreta al cava
Assortit d’enciams, cues de llagosti cruixent, mango i
vinagreta de fruits secs
Surtido de lechugas, langostinos crujientes y mango, con vinagreta de frutos secos
Canelons de marisc

Canelones de marisco

Paella mixta estil Fonda Neus amb fumet de crustacis

Paella mixta de fonda con fumet de crustaceos
Segons:
Canel6 XL de llamantol amb beixamel de cranc

Canelon XL de bogavante con beichamel de cangrejo

Medallons de rap salsa d’'ametlles i cues de llagosti al cava
Medallones de rape con salsa de almendras, y colas de langostinos al cava

Gall del Penedes rostit al cava amb prunes, orellanes i pinyons
Gallo del Penedés asado al cava con ciruelas, orejones y pifiones

Entrecotte brasa amb verduretes i patates fregides
Entrecbtte brasa con verduritas y patatas fritas

Les postres:

Sorbet de mandarina i nips de cacau Sorbete de mandarina y nips de cacao
Tatin de poma i gelat de vainilla Tatin de manzana y helado de vainilla

Gelat artesa de citrics i maracuia Helado artesano de citricos y maracuya

Celler: 2copes de vi D.O. Penedés o bé de Cava brut nature de Sant Sadurni d’Anoia
Pa, aigua mineral, servei de cafés i infusions. Pan, agua mineral, y servicio de cafés.



