Fonda Neus

www.fondaneus.com

dlenu Revetlla de Sant JO&IP

(a 'QOPAR 23-06-24 TERRAT HOTEL FONDA NEUS: N

Entrants de tastets:
Vaset de favetes, salmé marinat i vinagreta de fruits secs
Hummus amb sésam, pimentd, bastonets de pa
i pastanaga
Pa artesa amb tomaquet
Taula de formatges catalans, raim i fruits secs
S Taula d’ibérics: pernil, xorig, llonganissa i llom ‘/'

NZ= Ravioli de bacalla amb samfaina e\
= = = =
TN Segon plat a escollir: //f N

Canelo XL de foie i anec amb beixamel de ceps ' | '
Carpaccno de bou, parmesa, mango i vinagreta de tofona
> Suquet de calamars i musclos
- Vieires sobre crema de corall i broquetade .\/*
llagostins a la planxa 3

* *

’ Les postres:
Xarrup de gelat artesa variat - Coca de revetlla de Sant Joan

Pa, aigua i cava a escollir: Elyssia brut,
o bé Cava rosat Mas Oliver (1 ampolla cada 3 persones)

Preu per comensal 38€ - Servei revetlla terrat 3.50€

Reserves: 93 891 03 65 'I fdndaneus@fondaneus com



